
venite a scoprire l’isola felice delle mucche



La Cooperativa Latte Arborea apre le porte dell’azienda
 a tutti coloro che abbiano il piacere di osservare da vicino la via del latte.

Un team specializzato vi guiderà in un percorso che vi farà scoprire dove nasce il latte e dove viene 
trasformato in un prodotto di alta qualità, trascorrendo una mattinata educativa e divertente.

La mattinata ha inizio con la visita ad una delle 236 
aziende agricole socie della cooperativa, presenti in 
tutto il territorio regionale, in cui sono allevate circa 
40.000 mucche. Capi selezionati, allevati con 
grande cura e tanta passione, dai quali nasce un latte 
unico e sorprendentemente buono.

Una tappa anche in sala mungitura, dove l'allevatore 
con attento e costante impegno quotidiano, dedica la 
massima attenzione alla cura e all ' igiene 
dell'animale. Procedimenti importanti per garantire 
un latte di alta qualità.
Il latte appena munto viene conservato in cisterne 
refrigerate e subito portato ad una temperatura di 
4°C; così conservato viene ritirato giornalmente con 
autocisterne che lo portano in stabilimento. 

Vedrete e toccherete con mano le colture dedicate 
all'alimentazione dei bovini: mais, triticale, loietto, 
erba medica, gran parte delle quali proviene dalle 
stesse aziende agricole.  Grazie ai nostri alimentaristi 
viene studiata una razione equilibrata a base di fieni e 
insilati che contribuiscono alla produzione di un latte 
di qualità e al benessere degli animali.

IL BUONGIORNO INIZIA IN FATTORIA...



Ristoranti e pizzerie sono soltanto suggerimenti e non fanno parte della visita alla 3A. Per informazioni e prenotazioni rivolgersi direttamente agli interessati.  

Lo stabilimento che occupa 61.000 mq di cui 24.000 coperti è dotato di impianti tecnologici 
all'avanguardia, grazie ai quali siamo riusciti a mantenere intatta la qualità e la genuinità dei nostri 
prodotti. Il latte prodotto giornalmente dai soci viene sottoposto a vari trattamenti termici e in base alle 
sue caratteristiche viene destinato alla produzione di latte alimentare o alla trasformazione casearia. 

...E PROSEGUE IN STABILIMENTO

ALCUNI CONSIGLI Per la pausa pranzo*
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